WS Z-ep Szanowny czytelniku,

pracowatem z kilkoma dynamicznymi start-upami w ciggu 30 lat pracy jako przedsiebiorca,
ale nigdy wczesniej nie spotkatem sie z tym, aby gama produktéw pobudzata wyobraznie
ludzi w taki sposéb, jak zrobit to OFYR. Wszedzie, gdzie wprowadzamy idee OFYR, spotyka
sie ona z niesamowitym entuzjazmem. Dzieki wsparciu naszych swietnych regionalnych
partneréw i dystrybutoréw produkty OFYR sg juz dostepne w ponad 60 krajach na catym
Swiecie. Zapoznaj sie z naszg zaktualizowang strong internetowa, aby uzyskac petna liste
naszych miedzynarodowych dystrybutoréw.

Co wzbudza zainteresowanie ideg OFYR? Stawiamy na wyjatkowg prostote, funkcjonalnos¢
i piekne wzornictwo, ktére razem tworzg zupetnie nowy sposéb gotowania i rozrywki na
Swiezym powietrzu. Jakos$¢ oczywiscie rowniez odgrywa wazng role i jestem bardzo dumny
z faktu, ze cata nasza produkcja odbywa sie w Holandii.

Zdolnos$¢ zaréwno do projektowania i wytwarzania produktéw OFYR, jak i do prowadzenia
obszernych prac badawczo-rozwojowych w firmie jest ogromng zaleta. Nie tylko pomaga
nam to w zapewnieniu naszym klientom jak najlepszych produktéw - krotkie linie
produkcyjne umozliwiajg nam sprawne wprowadzenie na rynek nowych dodatkéw z naszej
preznie rozwijajgcej sie oferty. Pozwolito nam to szybko poszerzy¢ naszg kolekcje przez
dodanie gamy mebli ogrodowych i akcesoriow z tym samym stylem i jakoscig OFYR.

Nasza rozszerzona oferta produktéw sprawia, ze nasi klienci mogg cieszyc sie nie tylko
doskonata kuchnig, ale takze kompleksowg koncepcja stylu zycia na Swiezym powietrzu.
OFYR zmienia myslenie o gotowaniu na zewnatrz, czynigc z niego wydarzenie towarzyskie

i zastepujac brzydki batagan tradycyjnego grilla czyms o wiele bardziej przyjaznym dla
uzytkownika i mitym dla oka. Zapewnia takze niezréwnang wydajnos¢ gotowania, co
pokazuje liczba zawodowych kucharzy, ktérzy uczynili OFYR swoim narzedziem pracy.
Nasze produkty sg tak charakterystyczne, ze kwalifikujg sie do rejestracji wzoréw w wielu
waznych krajach na catym Swiecie, co chroni nas przed ludZzmi o mniejszej wyobrazni.

Na zakonczenie chciatbym podziekowaé wszystkim - przyjaciotom, klientom,
wspotpracownikom i partnerom - za pasje i lojalnos¢, ktérg wykazaliScie podczas wdrazania
projektu OFYR. Wasze ciggte wsparcie daje mojemu zespotowi i mnie osobiscie ogromng
motywacje do dalszego rozwoju tej wyjatkowej firmy.

Z powazaniem
Peter Tourné, Dyrektor Generalny Creative Outdoor Products B.V.
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OFYR jest dzietem Hansa Goossensa, holenderskiego przedsiebiorcy i mitosnika
wzornictwa, pasjonata rozrywki na swiezym powietrzu.

OFYR jest dzietem Hansa Goossensa, holenderskiego
przedsiebiorcy i mitosnika wzornictwa, pasjonata rozrywki na
Swiezym powietrzu. Przechodzac na emeryture po 30-letniej
karierze w zarzadzaniu inwestycjami i sprzedazg artykutow
luksusowych, Hans z utesknieniem wyczekiwat dtugich letnich
wieczoréw spedzanych na grillowaniu i positkach na swiezym
powietrzu z przyjaciotmi. Myslat o zakupie wysokiej jakosci
grilla z czystymi, artystycznymi liniami wpisujgcymi sie w jego
ogrdd, odpornego na warunki atmosferyczne, co pozwalatoby
pozostawi¢ go na miejscu przez caty rok - niczym rzezbe.

Nie znalaziszy na rynku zadnego produktu,

OFYR -2

ktéry spetnitby te kryteria, Hans postanowit sam zaprojektowac
swadj idealny grill. Rezultatem jest OFYR, unikalna konstrukgcja
stozkowa zbudowana z wytrzymatej stali Corten, ktéra z biegiem
czasu pokrywa sie piekng patyna. Projekt od razu stat sie
hitem, nie tylko dzieki oszatamiajgcemu wygladowi, ale takze
dzieki wszechstronnosci w zakresie gotowania i szerokiemu,
przyjemnemu kregowi ciepta. Teraz dtugie letnie wieczory
spedzane w ogrodzie mogg by¢ jeszcze dtuzsze rowniez
jesienia i zima! Ksztatt OFYR juz jest na najlepszej drodze,

aby stac sie legenda. Odwotuje sie do gteboko zakorzenionego
ludzkiego instynktu gromadzenia sie wokét ognia z przyjaciétmi

i rodzing na positki i podtrzymuije tradycje gotowania na ptycie
ogrzanej przez ogien, praktykowang od tysigcleci w réznych
kulturach na catym Swiecie. Nie tylko fani dobrego designu
uwielbiajg OFYR. Zawodowi kucharze cenig jego wszechstronnosc
w obstudze cateringowej imprez i pokazdéw kulinarnych.
Restauracje i hotele uzywajg OFYR do przeksztatcania przestrzeni
na zewnatrz i oferujg klientom doznania kulinarne niepodobne
do zadnych innych. OFYR zostat po raz pierwszy wprowadzony na
rynek w Holandii w 2015 roku i jest obecnie sprzedawany

w 60 krajach. Hans, majac wsparcie zespotu projektantow,

dodat do oferty szereg mebli ogrodowych, akcesoriéw najwyzszej
jakosci, co sprawia, ze OFYR to nie tylko produkt, ale takze spéjny
styl zycia na Swiezym powietrzu. Ulepszyt on takze zwyczajny grill,
tworzgc urzadzenie modutowe, a zatem fatwiejsze do transportu i
przechowywania. Hans nigdy nie przeszedt na emeryture. Zamiast
tego dostat cos$ o wiele lepszego - pasjonujaca prace, styl zycia,
ktéry kocha i produkt, ktéry kazdego dnia sprawia przyjemnosc
innym. Ma wiecej energii niz kiedykolwiek wczesniej i zyje wedtug
nastepujacego credo: ,Nigdy nie jest za pdzno na ugotowanie
radykalnej zmiany w karierze"!
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ASpekt sporeczny
OFYR

Gromadzenie sie wokot trzaskajgcego ognia, by dzieli¢ ciepto,
jedzenie i przyjazn, jest jednym z najwczesniejszych instynktéw
ludzkosci. By¢ moze dlatego OFYR tak szybko stat sie hitem wsréd
rodzin. To genialne w swej prostocie urzgdzenie do gotowania
na Swiezym powietrzu daje znacznie wiecej niz tylko wspaniate
jedzenie. Unikalny okragty ksztatt zacheca ludzi do wspélnego
gotowania, dzieki czemu kazdy positek staje sie niezapomniang
przygoda. Niezaleznie od tego, czy piecze sie steki, warzywa, czy
po prostu opieka sie pianki marshmallows, gotowanie na OFYR
jest proste, wszechstronne i zabawne. A poniewaz OFYR emituje
szeroko rozchodzace sie ciepto, mozesz cieszyc€ sie positkiem

na dworze o kazdej porze roku. Dlaczego wiec nie sprébowac
nowego sposobu spedzania czasu na Swiezym powietrzu przy
OFYR? Do idealnego spotkania z rodzing i przyjaciotmi niczego
wiecej nie brakuje!
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OFYR rozszerzyt mozliwosci rozrywki na Swiezym powietrzu na tak
wiele sposobdw, ze nie wiadomo, od czego zaczac¢. Jako wysokiej
jakosci urzadzenie do gotowania OFYR nie ma sobie rownych,

co pomaga zrozumie¢, dlaczego jest tak popularny. OFYR cechuje
sie réwniez szczegblng estetykg i urokiem, ktéry odréznia go od
wszystkich innych produktéw na rynku. Jest takze niezwykle tatwy
w utrzymaniu i uzytkowaniu. Kluczowga cechg wielofunkcyjnego
OFYR jest jego prostota i trwatos¢. Stal Corten jest mocna i trwata,
mozna jg pozostawi¢ na zewnatrz przy kazdej pogodzie i jest
tatwa w utrzymaniu. Charakterystyczny stozkowy ksztatt nie tylko
zachwyca wygladem, ale takze tworzy obieg powietrza,

dzieki czemu przy uzyciu odpowiedniego suchego drewna w ciggu
kilku minut mozna rozpali¢ trzaskajgcy ogien. OFYR nagrzewa sie
szybko, emitujgc ciepto w promieniu kilku metréw,

roztaczajgc krag przytulnego ciepta o kazdej porze roku. Po
rozpaleniu OFYR okazuje sie, ze przygotowanie pysznego jedzenia
jest niewiarygodnie proste. Okragta ptyta cechuje sie naturalnym
gradientem temperatury, co umozliwia precyzyjne gotowanie,
niezaleznie od tego, czy zywnos¢ jest umieszczana bezposrednio
na niej, czy na patelni. Szeroka gama dodatkowych akcesoriéw
jeszcze bardziej zwieksza uniwersalnos¢ OFYR, poczawszy od

zwyktego grillowania ptomieniem az po powolne gotowanie

z uzyciem deski z drewna cedrowego irusztu brazylijskiego.

Przy uzyciu ciektego azotu mozna nawet przeksztatci¢ OFYR

w spektakularng ,maszyne lodowg” i wykorzystac jg do
przygotowania pysznych mrozonych deseréw. Okragty ksztatt
OFYR odzwierciedla tradycyjne palenisko, dzieki czemu przyjaciele

i rodzina moga sie z tatwoscig gromadzic i cieszy¢ gotowaniem na
Swiezym powietrzu, ktére stanie sie towarzyskim wydarzeniem,

a niekoniecznie tradycyjnym grillem. Jest to réwniez zdrowsza
opcja: gotowanie na plycie oznacza brak oparéw uwalnianych
przez spalony ttuszcz, a poniewaz jedzenie jest zanurzone we
wiasnym sosie, nie potrzeba duzej ilosci oleju. OFYR utatwia nam
zycie nawet po zakonczeniu positku. Czyszczenie polega po prostu
na zeskrobaniu resztek jedzenia i oleju prosto w ogien i przetarciu
ptyty wilgotng szmatka. Po wystygnieciu popiotu mozna go usung¢
szufelkg i szczotka, a OFYR bedzie gotowy do ponownego uzycia.
Niezaleznie od tego, czy OFYR jest uzywany jako urzgdzenie
samodzielne, czy w potgczeniu z innymi, jest to produkt,

ktéry zacheca do gotowania na zewnatrz zaréwno domowych
kucharzy, jak i profesjonalistéw.
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Zanim OFYR zostat wprowadzony na rynek, estetyczne urzadzenia
do gotowania na Swiezym powietrzu po prostu nie istniaty. Dzieki
doskonatemu potaczeniu formy i funkgji w jednym nowatorskim
opakowaniu OFYR zapewnia mitosnikom dobrego designu
alternatywe dla nieskoriczonej gamy klasycznych grilli i zestawéw do
barbecue dostepnych na rynku. Surowos$¢ designu OFYR oznacza,
ze nawet gdy nie jest uzywany, wpisuje sie w scenerie niczym piekna

nowoczesna rzezba. Po rozpaleniu ognia rzezba zamieni sie w
niesamowitg mise ognia, emanujaca cieptem i tworzacg miejsce
spotkan, wokét ktérego moga sie zbierac przyjaciele i rodzina.
Dodajmy, ze uzytecznos¢ OFYR zostata uznana réwniez przez
zawodowych kucharzy, a otworzy to przed nami zupetnie nowe

mozliwosci spedzania czasu i wypoczynku na Swiezym powietrzu.

Uzupetnieniem takiego stylu zycia jest komplet wysokiej jakosci

urzadzen i akcesoriéw OFYR. Blok rzeznika
Butcher Block i wyspa OFYR Island zwiekszajg
przestrzen roboczg, a szereg specjalnie
zaprojektowanych tawek, schowkéw do
przechowywania drewna, donic i przyboréw
kuchennych pozwala skonfigurowac
modutowa kuchnie zewnetrzng, ktéra
odpowiada Twoim potrzebom. Wszystkie

te elementy wspdigrajg ze sobg, tworzac
ciepta, przytulng i stylowg przestrzen na
Swiezym powietrzu, idealng do radosnego
spotkania przyjacioti rodziny. Wstuchujemy
sie w gtosy naszych klientéw i nieustannie
pracujemy nad rozwojem naszej oferty w
oparciu o opinie, ktére otrzymujemy, dlatego
spodziewajcie sie kolejnych wspaniatych
produktéw marki OFYR w najblizszej
przysztosci!




Nowoczesne zaplecze
Droauxkcyjne |

Nnawyzszel KIas
deéll/g) orcju D,

Zakfad produkcyjny OFYR jest wyposazony w najnowsze maszyny  tak wazne dla naszej filozofii biznesowej ,jakos¢ na pierwszym

i technologie. Zatrudnia okoto 60 0s6b i stosuje wiele rozmaitych ~ miejscu”, moga by¢ wykonane przez nas samodzielnie. Kolejng
technik obrobki stali. Wszystko jest mozliwe, poczagwszy od zaletg prowadzenia proceséw projektowania i produkcji pod
pierwszych szkicow, a skoriczywszy na gotowym przedmiocie. jednym dachem jest zapewnienie wysokiej spéjnosci gamy
Dostep do zaawansowanego zaktadu produkcyjnego na potudniu  produktow. Wszystkie urzgdzenia i akcesoria OFYR zostaty
Holandii oznacza, ze marka OFYR zawsze pozostanie w czotéwce  zaprojektowane tak, aby bezproblemowo wspotpracowac ze
stylu outdoorowego. Wszystkie procesy w zakresie badan i sobg, jednoczesnie wyrdzniajac sie tym samym niepowtarzalnym
rozwoju, prototypowania i préob na nowych produktach, ktére sg stylem, wydajnoscig i trwatoscia.
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drewna

Aby czerpac jak najwiecej radosci

z OFYR, potrzeba odpowiedniego
drewna opatowego.

Przede wszystkim drewno musi by¢
suche. Wilgotne drewno trudno

sie rozpala i tworzy duzo dymu.
Zaleca sie uzycie wolno spalajgcego
sie drewna twardego, takiego jak
buk. Drewno bukowe spala sie do
wegla drzewnego, ktére jest idealne
do gotowania, w przeciwienstwie

do drewna jesionowego, ktére

spala sie na drobny popidt. Nalezy
unika¢ uzywania nadmiernie duzych
drew, inaczej powietrze nie bedzie
odpowiednio krazy¢ w stozku. Nalezy
réwniez unika¢ uzywania twardego
drewna tropikalnego, poniewaz moze
to spowodowac nadmierne rozgrzanie
sie OFYR, co moze uszkodzi¢ ptyte
grzejng. Zalecamy utozenie drewna

w niewielki ,stosik” w celu rozpalenia,

Wybor odpowiedniego

jak pokazano na zdjeciach.

Pozwala to na tatwe rozprowadzanie
tlenu. Aby zmniejszy¢ ilos¢ dymu,
nalezy umiesci¢ drewno korg
skierowang na zewnatrz.
Opcjonalna rura przedmuchowa z
zestawu paleniskowegosprawi,

ze rozpalenie bedzie tatwe, a ilo$¢
dymu minimalna.

OFYR-12

Stal Corten

Wszystkie modele OFYR sg
przystosowane do przebywania

na zewnatrz w kazdych warunkach
pogodowych. Podstawy i stozki
naszych urzadzen sg wykonane

ze stali odpornej na warunki
atmosferyczne, zwanej takze stalg
Corten, ktéra wykazuje oznaki korozji
natychmiast, gdy sie pojawi. Proces
korozji moze nie zostac catkowicie
zakonczony, co oznacza, ze kolor

Pita grzejina

Wazne jest, aby regularnie smarowac

plyte grzejng olejem, zaréwno jej
powierzchnie, jak i obrzeza. Ptyta
grzejna wykonana jest z czarnej stali
weglowej i bez zapieczenia w niej
oleju ulegnie korozji. Po odpowiednim
zapieczeniu oleju rozwinie sie jedynie
nieznaczna ilos¢ korozji. Gdy ptyta
grzejna nie jest uzywana przez dtuzszy
okres czasu, zaleca sie stosowanie
oleju co 7-10 dni, aby zapobiec korozji.
Rozwijajgca sie korozje mozna usunaé
za pomocga wetny stalowej.

OFYR zmieni sie wraz z postepem
procesu korozji. Naturalna warstwa
korozyjna chroni przed rdzga. Nalezy
pamietac, ze pewna ilos¢ wody
korozyjnej moze Sciekac¢ do podstawy
i stozka w ciggu pierwszych kilku
miesiecy i zabrudzi¢ powierzchnie,

na ktérej stoi. Zwietrzanie zwigzane
jest ze sktadem chemicznym, ktéry
wykazuje zwiekszong odpornos¢ na
korozje atmosferyczna, w poréwnaniu

W przypadku nadmiernej korozji
zalecamy polerowanie powierzchni
za pomocg szczotki drucianej
przymocowanej do wiertta.
Najlepiej jest wczesniej rozgrzaé
ptyte grzejng, poniewaz spowoduje
to poluzowanie warstwy korozyjnej.
Po doktadnym wypolerowaniu ptyty
grzejnej mozna zetrze¢ pozostatosci
szmatka. Po zastosowaniu oleju na
plycie grzejnej, bedzie ona znéw
wygladata jak nowa.

z innymi gatunkami stali. Dzieje
sie tak, poniewaz pod wptywem
wg'runkéw atmosferycznych
stal tworzy warstwe

“ochronng na swojej

powierzchni.
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Jesien i
Zima

Palenisko w ksztafcie stozka w OFYR
emituje ciepto w promieniu do dwdéch
metréw, umozliwiajgc gotowanie i
zabawe na $Swiezym powietrzu nawet
w chtodniejsze miesigce. Idealny do
ugotowania cieptego zimowego gulaszu
przy kieliszku grzanego wina, OFYR
zapewnia ciepto i swiatto na Swiezym
powietrzu przez caty rok.

KSigzka
kucharska
OFYR

W ciggu ostatnich dwdch lat cieszylisSmy
sie odkrywaniem i eksperymentowaniem
z gotowaniem na Swiezym powietrzu,

a teraz chcielibySmy podzieli¢ sie z
Wami naszymi ulubionymi przepisami i

poradami kulinarnymil We wspotpracy z

szefami kuchni OFYR Guyem Weytsem

i Erikiem Sterckxem stworzylismy

ponad 7(ﬁrz§&3w, w ybor
fatwych w przygotowaw lubianych
przez wszystkich, a'takze kilka gwozdzi
prograrkére zachwyca nawet
najbardziej wybrednych! Opanuj techniki
gotowania OFYR, czerpigc inspiracje z
przepisow naszych szeféw kuchni i gotu;
pyszne dania ze znajomymi i rodzina.
Przepisy obejmujg potrawy, ktére podaje
sie razem z innymi, dlatego nie wskazano
doktadnych ilosci sktadnikéw na osobe.

OFYR - 14
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SINFABININ

1 duza cukinia
czerwona papryka
Tazofta papryka

9 jajek

OFYR - 16

Pokréj warzywa na grube plastry, usuwajgc nasiona z papryki i migzsz z cukinii. Pods-
maz warzywa po obu stronach z niewielka iloscig oleju, doprawiajac solg i pieprzem.

Rozbij jajka, by usmazy¢ je oddzielnie na Srednim ogniu na plycie grzejnej, az jajka

stwardniejg. Serwuj jajka i smazone plasterki warzyw z kromkg Swiezego chleba na
pyszny brunch.
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12 matych krewetek

5 tyzek ketchupu

1,5 tyzki chrzanu

1 tyzka sosu Worcester

1 tyzeczka sosu tabasco

Sok i starta skérka z 1/2 limonki

OFYR -18

PRZYCCQ TOWANIE

Aby przygotowac sos, wymieszaj w misce
keczup, chrzan, sos Worcester, tabasco
oraz sok i skorke z limonki. Rozetnij otwarte
krewetki od tytu i usun wtdkna. Posyp je
doktadnie solg i piecz az do uzyskania
chrupkosci. Umies¢ je na desce cedrowej i
serwuj z pikantnym sosem.
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4 cebulki cykorii

Filizanka mocnej, czarnej kawy
50 g masta

1 tyzka cukru

1 obfita szczypta soli

OFYR - 20

Przetnij cykorie na poti piecz je
przez dziesie¢ minut na ptycie
grzejnej. Przed zdjeciem ich z piyty
grzejnej posyp je cukrem i solg po
kazdej stronie. Na zakonczenie
polej potéwki cykorii kawg. Serwuj
z watrébka gesia, wieprzowing lub
purée ziemniaczanym.
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1/2 kg mielonej wotowiny i wieprzowiny
250 g szynki Sobrasada

(hiszpanskie miekkie chorizo)

1 jajko

1 z6ttko jajka

2 tyzki butki tartej

2 mate posiekane szalotki

1/4 drobno krojonej czerwonej kapusty

50 ml czerwonego octu winnego
2 awokado

3 tyzki zaprawy do sushi

Miod

Posyp drobno pokrojong czerwong kapuste odrobing soli, a nastepnie pozostaw
ja na co najmniej trzy godziny. Nastepnie sptucz zimng wodg i odcedz. Dodaj
Czerwonego octu winnego i zamarynuj (aby osiagnac lepszy efekt, przygotuj
kapuste dzien wczesniej). Wymieszaj mieso z szynkg Sobrasada, jajkami i butkg
tartg, dopraw solg i pieprzem. Teraz uformuj mate hamburgery, ktére sg nieco
wieksze od srednicy butek burgerowych (mieso skurczy sie podczas gotowania).
Obierz awokado i pokréj na mate kawatki, spryskaj je zaprawg do sushi, aby
unikng¢ przebarwien. Upiecz hamburgery na Srednim ogniu na plycie grzejnej.
Przed zaserwowaniem natéz nieco miodu na kazdy burger. Opiecz buteczki z bur-
gerami. Uformuj hamburgery, dodajac pokrojong w plasterki kapuste, rozdrob-
nione szalotki i awokado jako przybranie. Sg one prawdziwg bombg smakowg
tgczacg kwaskowos¢ czerwonej kapusty z fagodnym smakiem awokado, pikant-
nym cieptem chorizo i miodowo-stodkim przybraniem.

OFYR - 22
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400 g szynki Iberico Pork Presa
1 duza gars¢ Swiezej szatwii

8 plasterkdw szynki hiszpanskiej
Maty kieliszek rézowego wina
Gars¢ pomidordéw wisniowych

Y A g et i i by = 72

PRZYCOTOWANIE

Potnij szynke Iberico Pork Presa na cienkie plasterki (okoto 3 mm) i dopraw sola

i pieprzem. U6z szynke hiszpanska i liscie szatwii na kazdym plasterku, zwin i

’ zabezpiecz wykataczka. Piecz je na ptycie grzejnej, az uzyskajg chrupkosé. W mied-
A 3 zyczasie posiekaj pomidory wisniowe i umiesc je na rondlu z rézowym winem i

' pieczonym Saltimbocca i gotuj przez kolejne pie¢ minut. ,Uwaza sie, ze Saltim-
bocca zostat wynaleziony w Brescii, skagd pochodzi nazwa, ktérg mozna przettu-
maczy¢ jako ,skok do ust” - mozesz wiec mie¢ pewnos¢, ze smakuje wySmienicie,
a osoby, ktérym go ugotujesz, nie bedg w stanie nadazy¢ z jedzeniem.”
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SINFABAVIN

2 grube zeberka

4 tyzki ketchupu

3 tyzki brazowego cukru
1/2 litra soku jabtkowego

100 ml sosu sojowego

3 zmiazdzone zgbki czosnku

1,5 papryczki chilli

1 tyzka suszonej lawendy

15 listkdw szatwii

2 cebule pokrojone w pierscienie
1 limonka w plasterkach

Wymieszaj wszystkie sktadniki, umies¢ w duzym rondelku zeliwnym, przykryj i gotuj na
wolnym ogniu na ptycie grzejnej lub na grillu przez godzine. Wyjmij mieso z patelni i
opiekaj je na plycie grzejnej, az bedzie chrupigce, a nastepnie przybierz je odrobing
masta.
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SINFABIIN

1 seler

Oliwa z oliwek
Ptatki soli morskiej
Papryka

Dokfadnie umyj seler, a nastepnie doktadnie go pokrdj (najlepiej za pomocg mando-
liny) i utéz plasterki na papierze kuchennym. Spryskaj ptyte grzejng odrobing oliwy z
oliwek i piecz plasterki selera przez okoto pie¢ minut, az stang sie chrupiace, starajac
sie je regularnie obraca¢, aby wykorzysta¢ réwniez boczne ciepto. Potdz plasterki na
desce cedrowej i posyp je ptatkami soli morskiej, aby przygotowac smaczng, zdrowa i
niskottuszczowg przekaske.
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SINFABAVIN

24 plastry wedzonej piersi z kaczki
1 mata marchewka

1/3 cukinii

1 miseczka sosu sojowego

1/2 pora

1 czerwona cebula

6 arkuszy ciasta francuskiego
12 listkéw miety

150 ml biatego octu winnego
1 tyzka cukru

1 tyzka miodu

1 z6ttko jajk

A
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Rozdrobnij marchewke, cukinie, por, miete i cebule (im drobniejsze fragmenty, tym
smaczniejsze daniel) i dodaj sos sojowy. Wymieszaj ocet z cukrem i miodem i gotuj
przez 10 minut, az mieszanina sie zagesci. Roztéz arkusze ciasta francuskiego na
ptasko. Wymieszaj zéttko jajka z tyzkg wody i odrobing soli i natéz pedzelkiem wzdtuz
krawedzi arkuszy ciasta. Umies¢ rozdrobnione warzywa posrodku warstw ciasta
wraz z pokrojonym filetem z piersi kaczki. Zwin je starannie, zawijajgc krawedzie nad
nadzieniem. Piecz roladki przez dziesie¢ minut, az stang sie ztote i chrupiace.
Zapros swoich gosci, aby wybrali roladki z ptyty grzejnej OFYR i delektu;j sie stodkim
sosem miodowym.
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Klasyka OFYR. Zaprojektowany tak, aby pasowat do kazdego otoczenia. OFYR Classic ze stali
Corten zachowuje piekno, nawet gdy nie jest uzywany. Rozpal go, a kazde wydarzenie na
Swiezym powietrzu zamieni sie w specjalng okazje. OFYR Classic jest teraz dostepny réwniez w
kolorze czarnym z matowym wykonczeniem odpornym na wysoka temperature. Dostepny w
rozmiarach 85 cm i 100 cm.

OFYR CLASSIC 85-100 OFYR CLASSIC 100-100

Zaréwno blok rzeZnika OFYR Butcher Block i OFYR Island sg wyposazone w drugg
g6rna plyte. Umozliwia to ustawienie tacy na przybory w réznych miejscach.
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Elegancki i wyrafinowany OFYR Classic Black podkresli Twoj styl w kazdym otoczeniu. Roz-
pal go, a kazde wydarzenie na Swiezym powietrzu stanie sie wyjgtkowe. Zostat wykonany z
wytrzymatej stali z odpornym na wysoka temperature matowym wykoriczeniem. Dostepny w
rozmiarach 85 cm i 100 cm.

OFYR CLASSIC BLACK 85-100 OFYR CLASSIC BLACK 100-100

SWIETNY W POtACZENIU Z

T <

WYGASZACZ WYGASZACZ POKRYWA CZARNA POKRYWA CZARNA
85 100 85 100

PORADY | TRIKI

Dzieki naszym wygaszaczom 85 i 100 mozesz ugasi¢ ogien bezposrednio po zakonczeniu gotowania.
Dodatkowo oferujemy pokrywy 85 i 100 w celu ochrony Twojej ptyty grzejnej.
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Odwazny i wyrafinowany OFYR Concrete tworzy zywe brzmienie w kazdej scenerii na
Swiezym powietrzu. Wyrdznia sie czarng betonowg podstawg i stozkiem z odpornym na
wysokg temperature matowym wykonczeniem. Mozna go pozostawi¢ na zewnatrz w kazdych
warunkach pogodowych.

OFYR CLASSIC OFYR CLASSIC
CONCRETE 85-100 CONCRETE 100-100
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Wszystkie produkty OFYR sg tworzone dla uzytku profesjonalnego, jednak ten model o
wiekszych rozmiarach jest w szczegdlnosci dostosowany do obstugi cateringowej wiekszych
grup. Srednica 150 cm tworzy miejsce dla dwéch kucharzy pracujacych jednoczeénie i
mogacych obstuzy¢ do 150 oséb. Ruszt XL i inne akcesoria OFYR zapewniajg dodatkowo
jeszcze wiekszg wszechstronnosc.

OFYR XL
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Pofgczenie stylu i prostoty OFYR z wygodnym, wbudowanym schowkiem na drewno.
OFYR Classic Storage, dostepny w rozmiarach 85 cm i 100 cm, wyglada fantastycznie
zaréwno indywidualnie, jak i w potgczeniu z innymi produktami OFYR, takimi jak blok

rzeznika Butcher Block.

OFYR CLASSIC OFYR CLASSIC
STORAGE 85-100 STORAGE 100-100

SWIETNY W POtACZENIU Z

BUTCHER BLOCK BUTCHER BLOCK BUTCHER BLOCK WOOD STORAGE
45-45-88 STORAGE 45-45-88 STORAGE 45-90-88 DRESSOIR

PORADY | TRIKI

Przechowuj suche drewno w zasiegu reki i stworz stylowy kacik wypoczynkowy z wielofunkcyjnym blokiem rzeznika OFYR But-
cher Block i pétkg OFYR Dressoir. Moduty te zostaty wykonane z odpornej na warunki atmosferyczne stali Corten z solidnymi
drewnianymi blatami i moga by¢ uzywane pojedynczo lub tgczone i tworzy¢ boczny stolik do przygotowywania positkow.




W w kompaktowej obudowie. Wykonany jest z trwatej stali Corten o Srednicy 85 cm lub
100 cm ze schowkiem na drewno, deskg do krojenia z litego drewna i poreczng tacg
na przybory i przyprawy.

1y ' ) '
‘ . '. h 3 ‘ ‘ - . ' Ten model typu “wszystko w jednym” taczy w sobie niezrownany styl i funkcjonalnos¢
! Mo a i F _n 3 } .

OFYR ISLAND 85-100 OFYR ISLAND 100-100

PORADY | TRIKI

Nasze deski z drewna cedrowego nadajg nowy wymiar Twoim kulinarnym

doswiadczeniom na Swiezym powietrzu. Namocz je w wodzie na pét godziny
i umiesc je na plycie grzejnej pod miesem lub rybg, aby spowolni¢ proces
gotowania i dodac stodkiego, dymnego aromatu do positku.
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Blok rzeZnika OFYR jest dostepny w dwaéch praktycznych stylach. Obejmuje deske do krojenia z litego
drewna do przygotowywania potraw, poreczng tace na przybory, z mozliwoscig przechowywania drewna
pod blatem. Wykonany jest z wytrzymatej, odpornej na warunki atmosferyczne stali Corten i idealnie pasuje
do modeli OFYR Classic. Z powodu ogromnego sukcesu naszych blokow rzeznika, zdecydowalismy sie
wprowadzi¢ na rynek rozszerzong wersje tego modelu w formacie XL, aby powiekszy¢ przestrzen roboczg
do 135 cm. Réwniez pdtki OFYR Wood Storage Dressoir bardzo dobrze sprawdzajg sie jako bloki rzeznika.

BUTCHER BLOCK BUTCHER BLOCK

45-45-88 STORAGE 45-45-88

BUTCHER BLOCK BUTCHER BLOCK WOOD STORAGE
STORAGE 45-90-88 STORAGE 45-135-88 DRESSOIR
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Trzymaj suche drewno w zasiegu reki i stworz stylowy kacik wypoczynkowy z
wielofunkcyjnymi tawkami. tawki wykonane ze stali Corten odpornej na wszelkie
warunki atmaosferyczne z blatem z litego drewna sg dostepne w dwdch rozmiarach.

WOOD STORAGE WOOD STORAGE
HOCKER BENCH

Przybliz ogréd do miejsca gotowania
dzieki dwufunkcyjnej donicy i fawce.
Zabudowana drewniana deska

tworzy wygodne siedzisko i mozna HERB GARDEN
przesuwac jg na obie strony donicy. BENCH
Idealna do siedzenia i ogladania

kwiatow!

OFYR - 46 OFYR - 47



Te wytrzymate stalowe regaty przeksztatcajg stos drewna w estetyczng $ciane. Gorna potka na
zawiasach umozliwia przechowywanie narzedzi i innych przedmiotéw, a dzieki trzem dostepnym
rozmiarom fatwo znalez¢ rozwigzanie pasujace do Twojej przestrzeni. Dostepne w rozmiarach
216 cm na 100 cm, 200 cm i 300 cm.

LA i

WOOD STORAGE 100 WOOD STORAGE 200

STORAGE
INSERT

Donica idealnie pasuje do
schowka na drewno OFYR Wood
Storage, doskonale nadaje sie
do uprawy ziét kuchennych i
wprowadza odrobine zieleni.
Jest wykonana ze stali z
wywierconymi otworami
drenazowymi, jest gteboka na
22,5 cm, dzieki czemu mozliwe
jest przechowywanie drewna z

tytu. WOOD STORAGE 300 WOOD STORAGE INSERT
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Ten solidny dwuczesciowy ruszt idealnie nadaje sie do gotowania wiekszych kawatkow miesa
na OFYR. Umies¢ krate i stojak bezposrednio nad ptomieniami, aby uzyskac¢ aromat pieczenia
na ruszcie. Ptyta grzejna OFYR pozostaje wolna, dzieki czemu w tym samym czasie mozna
gotowac rézne potrawy, a stojak utatwia dodawanie drewna do ognia. Dostepny takze w
wiekszym rozmiarze dla modeli OFYR XL.

RUSZT 85 RUSZT 100

NOWY DESIGN
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Zmien swoj OFYR Classic i Storage
100-100 oraz OFYR XL w barbecue w
brazylijskim stylu, korzystajac z zestawu
trzech szpikulcéw w okragtym stalowym
stojaku. Szpikulce podsiadajg drewniane
uchwyty utatwiajgce obstuge i umozliwiajg
powolne pieczenie miesa bezposrednio
nad paleniskiem.

Mitosnicy grillowania polubig ten zestaw
trzech stalowych szpikulcéw na specjalnie
zaprojektowanym stojaku. Zgbkowany
stojak umieszczony nad ogniem OFYR
znajduje sie na odpowiedniej wysokosci do
perfekcyjnego gotowana miesa i warzyw.
Dostepne dla modeli OFYR 100-100 i

OFYR XL.
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Aby bezpiecznie zagasi¢ OFYR po uzyciu i zakry¢ rozzarzone wegle, uzyj wygaszacza Snuffer 85
(@50 cm) i 100 (@60 cm). Pokrywy Cover 85 (@85 cm) i 100 (@100 cm) OFYR kryjg palenisko i

plyte grzejng - zakrywajg OFYR, gdy nie jest uzywany.

WYGASZACZ K 85 WYGASZACZ 100

PORADY |

TRIK] =

Dzieki naszym wygaszaczom
85 i 100 mozesz ugasic ogien
bezposrednio po zakonczeniu
gotowania. Dodatkowo
oferujemy pokrywy 85 i 100
w celu ochrony Twojej ptyty
grzejnej.
POKRYWA CZARNA 85 POKRYWA CZARNA 100
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Zestaw paleniskowy skfada sie z pieknie
wykonanej dmuchawy i wytrzymatych stalowych
szczypiec (stuzacych réwniez jako pogrzebacz)

z dopasowanym stojakiem. Dmuchawa posiada
skérzany uchwyt i silikonowy ustnik i stuzy do
kierowania tlenu do OFYR w celu zwiekszenia
ptomieni i zminimalizowania dymu po rozpaleniu.
Szczypce utatwiajg dodawanie wiekszej ilosci
drewna, by ogien palit sie lepigj.
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Deski z drewna cedrowego OFYR nie tylko
dodajg smacznego dymnego aromatu do

positkdw, ale i spowalniaja réwniez proces

gotowania o okoto potowe. Oznacza to, ze

W zZywnosci pozostaje wiecej wilgoci, dzieki

czemu zachowuje ona delikatnos¢ i soczystosc.

Deski moga by¢ réwniez wykorzystywane do

trzymania gotowanego jedzenia na rozgrzanej
ptycie przed podaniem.
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Wszystkie niezbedne przedmioty potrzebne do gotowania przy pomocy OFYR: szpachelka
ze stali nierdzewnej, fopatka, deski z drewna cedrowego i torby na drewno. Torba na drewno
wykonana z naturalnej juty z wewnetrzng wktadkg z tworzywa sztucznego jest solidng torbg,
porecznym sposobem przechowywania i przenoszenia drewna.

TORBA NA DREWNO CEDROWE DESK

PORADY |
TRIKI

POJEMNIK NA OLIWE
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REKAWICE

Te wytrzymate zamszowe rekawice

grillujgcemu kucharzowi. Rekawice sg
odporne na temperature do 500°C |
zapewniajg doskonatg ochrone podczas
przenoszenia OFYR lub gorgcych naczyn.
Ze wzgledow bezpieczenstwa, przed
przeniesieniem OFYR nalezy zaczekac az
bedzie on catkowicie chtodny.

3

przydadzg sie kazdemu poczatkujqcem.Li _
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Fartuch skorzany OFYR, wykonany z wysokiej jakosci skory z nitowanym logo i
regulowanym paskiem, jest stylowym fartuchem, ktéry zapewnia doskonatg ochrone

termiczng i z kazdym uzyciem zyskuje coraz piekniejszy wyglad.
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Szczypce OFYR sg wykonane ze stali
nierdzewnej 0 matowym czarnym
wykonczeniu, a ich ergonomiczny ksztatt
sprawia, ze korzystanie z nich jest
przyjemnoscia. Wygodny zaokraglony ksztatt
sprawia, ze mozna je potozy¢ na powierzchni
roboczej lub zawiesi¢, gdy nie sg uzywane.

Szpachelka, ktéra jest podstawowym narzedziem
do gotowania na Swiezym powietrzu, posiada
termoplastyczng rgczke zapewniajgcg optymalny
chwyt i ostrze ze stali nierdzewnej, ktére umozli-
wia tatwe obracanie potrawy za pomocg ostrej
krawedzi. Mozna jej réwniez uzy¢ do czyszczenia
ptyty grzejnej. Nadaje sie do mycia w zmywarce.
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